restaurant

e

restaurantvita — kulinarisches im spitalzofingen

Hornli
mit Erbsen und Riebli

*kk

1. Augustdessert

auf Rotweinsauce
hausgemachte Spéatzli
gedampfte Romanescorose

*kk

1. Augustdessert

Datum Menu Mediterran Menu 2 Abendessen
Weinschaumsuppe Bouillon Paysanne Salatbhar

Montag *%%k *kk *kk

29.07.2024 Gebackener Fleischkése Mixed Spiessli an brauner Sauce Sliss-Saures Gemiise
mit Senfsauce Mischreis mit Basmatireis
Tricolore - Muscheli gedampfte Grilltomate
Broccoli mit Sesam oder
**kk *kk
Waldbeercreme Fruchtsalat Cannelloni Mediterrane
Kraftbriihe mit frischen Fladli Broccolicremesuppe Salatbuffet

DIenStag *%k%k *kk *kk

30.07.2024 Welsfilet gebraten Kaninchenfilet im Gemiisemantel Siedfleischsalat
an Jus meuniere & Zitronenscheibe | an Thymiansauce Tomatenbrotli
Gelbe Kartoffeln gedampfte Griessmonde
gedampfter Pak Choi buntes Sommergemise oder
**kk *kk
Saisonfrucht Bayrische Kaffeecreme Spaghettibuffet
Zitronencremesuppe Consommé mit Backerbsen Salatbuffet

MlttWOCh *%k%k *kk *kk

31.07.2024 Pouletschenkelsteak an Currysauce | Schweinsragout Marsala Hornli & Gehacktes
mit Parfumreis Goldzopfli mit Apfelmus
und Fruchten Zucchetti Provencale oder
il i Aprikosenwéahe und
Tiramisu Donut Zwetschgenwéahe
Bouillon mit Lauch Wallisersuppe Salatauswahl mit Kartoffelsalat

Donnerstag *k%k *k%k *kk

01.08.2024 Kalbsbraten an Cognacrahmsauce | Rindfleischkugeln Wourstbuffet mit Senf

oder

Kaseteller mit Birne und Huttenkase

Uberbackene Maisschnitte

und Bohnen
*kk

Glace

Kartoffelstock

feine Gartenerbsen
*kk

Himbeermuffin

Krauterbouillon Haferkernsuppe Griner Salat

Freltag *k%k *k% *%k%k

02.08.2024 Fritto misto Trutenschnitzel auf Portweinsauce | Bami — Goreng an Currysauce
mit Tartarsauce & Zitrone Teigwaren mit Poulet sowie Vegetarisch
Butterkartoffeln buntes Mischgemuse oder
geschmorter Blattspinat
ok ok Gebratener Fleischkase
Erdbeerroulade Birne Grossmutterart frittierte Kartoffelschnitze
Consommé Don Carlos Spinatcremesuppe Salatauswahl

Samstag *k%k *k% *k%k

03.08.2024 Schweinsbraten Provencale Lammragout Chianti Pfirsich - Quarkauflauf
mit brauner Sauce gewtrz Cous Cous
Trockenreis glasierte Karotten oder
geschmorter Lattich
worx ok Kalter Teller garniert
Stracciatellamousse Melonensalat
Karottencremesuppe Bouillon Madrider Art Salatbhar

Sonntag *kk *kk *kk

04.08.2024 Rindsstroganow Kalbspojarski an Rahmsauce Pouletschenkel

mit Kartoffelgratin
und Marktgemise




