
          
 

 

Wochenplan 24.06.–30.06.2024 
 
 

Datum Menu Mediterran Menu 2 Abendessen 

 
Montag 
24.06.2024 

Kartoffelsuppe  
*** 
Gebratenes Hühnchen 
an Rosmarinjus 
Risotto mit Pilzen 
gedämpfter Pak Choi 
*** 
Südfruchtsalat 
  

Bouillon mit Sellerie  
*** 
Schweinshaxe 
auf Balsamico-Thymiansauce 
Krawättli 
Tomate mit Kräutern 
*** 
Waldbeerquarkcreme 

Salatbar  
*** 
Engelberger Älplermaccaronen  
mit Schinken sowie Vegetarisch 
oder 
 
Bauernschinken mit Senf 
und Kartoffelsalat 

 
Dienstag 
25.06.2024 

Bouillon mit Lauch  
*** 
Knusperfisch Aioli 
mit Tartarsauce & Zitrone 
Salzkartoffeln 
sämiger Rahmspinat 
*** 
Tutti - Frutti Creme 

Suppe Grosi Art  
*** 
Rindsgeschnetzeltes 
Sautierte Mohngnocchi 
buntes Mischgemüse 
 
*** 
Himbeermuffin 

Salatbuffet  
*** 
CurryToast  
 
oder 
 
garnierter Wurst- Käsesalat  

 
Mittwoch 
26.06.2024 

Spinatcremesuppe  
*** 
Arostini auf Rotweinsauce 
Maisschnitte 
gedünstetes Peperonata 
*** 
Donut 

Bouillon mit Eifäden  
*** 
Trutenschnitzel an Rahmsauce 
gebratene Schupfnudeln 
und Erbsen 
*** 
Aprikosenmousse 

Salatbar 
*** 
Philippinisches Glasnudelgericht  
mit Poulet sowie Vegetarisch 
oder 
Kirschen- und Birnenwähe 
von der Hausbäckerin 

 
Donnerstag 
27.06.2024 

Grünerbsensuppe  
*** 
Rindsragout Ungarische Art 
Spiralen 
feine Bohnen 
 
*** 
Brownies 

Bouillon mit Backerbsen  
*** 
Schweinsschnitzel im Kräutermantel 
mit brauner Sauce 
Duchessekartoffeln 
Krautstiele an Kräutersauce 
*** 
Beerenterrine 

Salatauswahl 
*** 
Brätkügeli an Rahmsauce 
mit Trockenreis 
 
oder 
Kaiserrollen 
mit Poulet oder Vegetarisch  

 
Freitag 
28.06.2024 

Klare Wigener Gemüsesuppe  
*** 
Kalbsbraten an Pilzsauce 
Ebly mit Gemüse 
geschmortes Ratatouille 
 
*** 
Schoggiflan 

Tomatencremesuppe  
*** 
Forellenfilet gebraten 
Joghurtmayonnaise & Zitrone 
Tricolore Reis 
gedämpfte Broccoliblume 
*** 
Gebrannte Creme 

Salatbuffet 
*** 
Melonen mit Reis-Geflügelsalat 
 
oder 
 
Spaghetti Buffet 
 

 
Samstag 
29.06.2024 

Broccolicremesuppe  
*** 
Bauernbratwurst an Zwiebelsauce 
goldbraune Rösti 
zarte Kohlraben 
*** 
Cremebecher Mirafiori 

Bouillon Besucherart  
*** 
Lammentrecote pre sale 
Madeirasauce 
sämiges Gersotto 
extra feine Kefen  
*** 
Saison - Frucht 

Salatauswahl  
*** 
Hörnli Auflauf 
mit Fleisch sowie Vegetarisch 
oder 
Kalter Lyoner-Käseteller  
Olivenbrötli 

 
Sonntag 
30.06.2024 

Bouillon Royale  
*** 
Kalbfleischvogel auf Portweinsauce 
hausgemachte Spätzli 
Vichy - Karotten 
*** 
Streuselkuchen 

Kohlrabencremesuppe  
*** 
Kaninchenvoressen Ticino 
cremige Polenta Romana 
gedämpfte Blumenkohlrose 
*** 
Glace 

Salatbar 
*** 
Panierte Schnitzel 
mit gebackenen Kartoffeln 
und Marktgemüse 

 


